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@ ouilletteplage

WWW.RESTAURANT-OUILLETTE.COM

La Plage l’Ouillette - Restaurant Val d’Isère

Lieu dit Lac de l’Ouillette

73150 Val d’IsèreSi vous êtes allergique ou si vous avez une intolérance, merci d’en informer le personnel avant de passer votre 

commande et de consulter la liste des allergènes prévue à cet effet.

• PRIX NETS - SERVICES COMPRIS • COVER CHARGE : 12 €

Menu

      -12 ans / - 12 years  -  17 € 

CHIPO

Servi avec grenailles ou frites
Chipolata sausage Served with baby potatoes or french fries

OU / OR 

FISH’ N CHIPS
Servi avec grenailles ou frites  

Fish and Chips with baby potatoes or french fries

+ 

POMPOT
Pompot

OU / OR

MOUSSE AU CHOCOLAT
Chocolate mousse

Menu enfant - Children’s menu

DÉCOUVREZ NOTRE PLATEAU DE DESSERTS MAISON
DISCOVER OUR DESSERT TRAY 

UNE PÂTISSERIE AU CHOIX  -  11 €
One pastry of your choice

Desserts - Pastry



FRITES, POMMES DE TERRE GRENAILLES, SALADE OU LÉGUMES  -  8 € 

Fries, baby potatoes, salad or seasonal vegetables 

TATAKI DE BŒUF  -  24 €
Brunoise de nectarine acidulée au yuzu, graines de courge  

& micro-pousses de coriandre
 Beef tataki, Tangy yuzu sauce nectarine brunoise, pumpkin seeds  

& coriander microgreens

BROCHETTE DE MORTADELLE AU BRASERO -  24 €
Stracciatella, condiment olive & pistache 

Brasero-grilled mortadella skewer
Stracciatella, olive & pistachio condiment

CROQUETTE DE REBLOCHON  -  19 € 
4 pièces - Salade verte

Reblochon croquette, Green salad

BURRATA & TOMATES DE COULEUR  -  22 €
Cœur de bœuf, green zebra, tomate ananas -  

condiment ail noir & tomate rôtie  
Burrata & heirloom tomatoes (Beefheart, green zebra & pineapple tomatoes) 

black garlic and roasted tomato condiment 

SALADE CÉSAR  -  22 €
Salade romaine, poulet pané, anchois, parmesan, sauce César 

Caesar salad : romaine lettuce, breaded chicken, anchovies, parmesan  
and homemade caesar dressing

ASPERGES, TRUITE FUMÉE & FRAISES  -  25 €
Vinaigrette aigre-douce

Asparagus, smoked trout & strawberries
Sweet and sour vinaigrette

TARTARE DE BŒUF DU CHEF - 26 €
Tartare au couteau 180 gr - échalotes, persil, cornichons,  

sauce Worcestershire, ketchup, moutarde - servi avec des frites 
Chef’s Beef tartare 180 gr - Hand-cut beef, shallots, parsley, pickles,  

worcestershire sauce, ketchup, mustard served with fries

CAMEMBERT AU LAIT DE BUFFLONNE - 25 €
Miel & romarin, grenailles

Buffalo milk camembert, Honey, rosemary & baby potatoes

DIOTS - 24 €
Sauce vin rouge, grenailles

Savoyard pork sausages, Red wine sauce, baby potatoes

ANDOUILLETTE - 27 € 
Sauce moutarde, grenailles

Traditional French andouillette sausage, Mustard sauce, baby potatoes

 

PAVÉ DE TRUITE - 27 €  
Env. 160 gr - Poivrotaise & œufs de truite, légumes

Lake trout fillet env. 160 gr - Pepper, carrot & strawberry sauce, trout roe & seasonal 
vegetables

TOURTE & SALADE VERTE - 26 € 
Homemade pie, green salad

Entrées - Starters

Suppléments - Extras sides

Plats - Maincourses

Suggestion du jour - Chef’s Special
CONSULTEZ NOTRE ARDOISE 

SEE OUR SPECIALS BOARD

CÔTE DE BŒUF - 45 €

Env. 500 gr - Sauce béarnaise, frites  
Rib of beef, env. 500 gr - Béarnaise sauce, French fries 

ESCALOPE DE VEAU À LA CRÈME - 32 €
Escalope de veau 180 gr, sauce champignons, persil, servie avec frites 

Veal escalope with mushrooms cream sauce served with fries

POULET MARINÉ - 24 €
Grenailles

Marinated chicken, baby potatoes

CHIPO / MERGUEZ - 22 € 
Servi avec frites

Chipolata or merguez sausages, French fries

SMASH BURGER - 24 €
Steak haché 180 gr smashé, sauce cheddar, poitrine de cochon grillée,  

tomates, pickles d’oignons, sauce barbecue - servi avec frites 
Smashed beef, homemade cheddar sauce, grilled pork belly, tomates, pickled 

onions, homemade barbecue sauce, served with fries

Nos viandes - Grilled meats


